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TAREA 2 – 12 puntos: Vous allez ĠĐouteƌ tƌois fois uŶ extƌait d’uŶe ĠŵissioŶ de FƌaŶĐe Cultuƌe. RĠpoŶdez aux 
ƋuestioŶs paƌ des ƌĠpoŶses ďƌğves et pƌĠĐises eŶ utilisaŶt les ŵots Ƌue vous eŶteŶdez Đoŵŵe daŶs l’exeŵple 0.  
Vous obtenez 1 point par réponse entièrement correcte ; 0 point par réponse non donnée, incomplète ou incorrecte.  
Les fautes d’oƌthogƌaphe Ŷe seƌoŶt pas saŶĐtioŶŶĠes.  

LES SAISONS DU FROMAGE 

Exemple  0 : De quoi va nous parler le chroniqueur ? des saisons du fromage 

1. De quel pays est originaire le premier fromage ? 
 

2.  Comment ce fromage est-il cuit ? 
 

3.  À quoi le chroniqueur compare-t-il le processus de 
fabrication du fromage ? 

 

4.  Citez un des deux goûts de ce fromage. 
 

5.  Combien de litres de lait sont nécessaires pour faire 1 kilo 
de ce fromage ? 

 

6.  Mis à part le mode de cuisson quel élément important vient 
ajouter du goût au fromage ? 

 

7.  Outre le savoir-faiƌe du fƌoŵageƌ, Ƌu’est-Đe Ƌu’iŶĐaƌŶe le 
fromage ? 

 

8.  Que nous révèlent les fameuses rebibes sur ce fromage ? 
 

9.  À quoi donne lieu la désalpe ? 
 

10. Quelle est la particularité du Bleu de Termignon? 
 

11. EŶtƌe Ƌuels ŵois de l’aŶŶĠe est faďƌiƋuĠ le MoŶt d’Oƌ ?  
 

12. Comment faut-il Ġviteƌ de ŵaŶgeƌ le MoŶt d’Oƌ ?  
 

 

 

 
PUNTOS:         / 12 
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