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TAREA 2 – 12 puntos: Vous allez oute  t ois fois u  ext ait d’u e issio  de F a e Cultu e. R po dez aux 
uestio s pa  des po ses ves et p ises e  utilisa t les ots ue vous e te dez o e da s l’exe ple 0.  

Vous obtenez 1 point par réponse entièrement correcte ; 0 point par réponse non donnée, incomplète ou incorrecte.  
Les fautes d’o thog aphe e se o t pas sa tio es.  

LES SAISONS DU FROMAGE 

Exemple  0 : De quoi va nous parler le chroniqueur ? des saisons du fromage 

1. De quel pays est originaire le premier fromage ? 
 

2.  Comment ce fromage est-il cuit ? 
 

3.  À quoi le chroniqueur compare-t-il le processus de 
fabrication du fromage ? 

 

4.  Citez un des deux goûts de ce fromage. 
 

5.  Combien de litres de lait sont nécessaires pour faire 1 kilo 
de ce fromage ? 

 

6.  Mis à part le mode de cuisson quel élément important vient 
ajouter du goût au fromage ? 

 

7.  Outre le savoir-fai e du f o age , u’est- e u’i a e le 
fromage ? 

 

8.  Que nous révèlent les fameuses rebibes sur ce fromage ? 
 

9.  À quoi donne lieu la désalpe ? 
 

10. Quelle est la particularité du Bleu de Termignon? 
 

11. E t e uels ois de l’a e est fa i u  le Mo t d’O  ?  
 

12. Comment faut-il vite  de a ge  le Mo t d’O  ?  
 

 

 

 
PUNTOS:         / 12 
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